Schemat scenariusza WebQuestu

1. Klasa: mtodziez technikum hotelarskiego z réznych klas
2. Temat: Sommelier hobbysta czy zawodowiec?
3. Cele dydaktyczne i wychowawcze lekcji:

» poznawcze- zapoznanie uczniow z gtdbwnymi pojeciami (Sommelier, kiper, kelner,
barman, konsument). Zapoznanie uczniéw z nowoczesnymi srodkami i urzadzeniami
ICT wykorzystywanymi w edukacji.

» emocjonalno-motywacyjne- Rozwijanie umiejetnosci dokonywania wyboréw i
podejmowania decyzji. Ksztaltowanie umiejetnosci krytycznego i tworczego mys$lenia,
umiejetnosci pracy w grupie. Pobudzenie uczniéw nowym zagadnieniem.
Stymulowanie ciekawosci poznawcze;.

» dziataniowe- Postugiwanie sie Internetem jako narzedziem pracy intelektualne;j.
Doskonalenia umiejetnosci wykorzystania nowoczesnych narzedzi i metod technologii
informacyjnej i komunikacyjnej do przygotowania prezentacji dziatan.

4. Pytania i dyspozycje do ,rozgrzewki”
- Co potrafilibysScie powiedzie¢ o potrzebach konsumentéw?

- Jakie znacie mozliwos$ci zaspokojenia potrzeb konsumentéw w restauracji?

5. Temat i gtéwne pojecia mini-wyktadu:
» Temat : Metoda WebQuest
» Glowne pojecia - WebQuest, narzedzia ICT, prezentacja multimedialna.

Wprowadzenie w tematyke WebQuestu- historia, definicja, rodzaje, prezentacje
przyktadowych WebQuestow w oparciu o zasoby internetowe. Zapoznanie ze
schematem WebQuestu.

6. Opis Cwiczenia
» Tytul ¢wiczenia: Sommelier- hobbysta czy zawodowiec?

» Cel glowny- zebranie i przeanalizowanie informacji zawartych w Internecie
dotyczacych sommeliera, barmana, kelnera, kipera.



Zrozumienie roli i znaczenie pracy zespotowe;j.
Dobor rél, omowienie poszczeg6lnych zadan.

» Czas trwania: 4 x 45 minut

» Pomoce : rzutnik multimedialny, laptop, internet, aparat fotograficzny, kamera
wideo, dyktafon, skaner.

» Aranzacja przestrzeni: w kregu
» Przebieg ¢wiczenia:

- siedzgc w kregu uczniowie zapoznaja sie z gtbwnym celem zajec. Nauczyciel
dokonuje wprowadzenia:

,JesteScie pracownikami restauracji hotelowej. Wtasciciel chcac przyciggnac
nowych klientow, nie tylko gosci hotelowych rozwaza poszerzenie swojej oferty o
wprowadzenie do menu ekskluzywnych win i zatrudnienie nowych pracownikow tzw.
sommelierow. Co niektorzy z Was bojac sie o utrate zajmowanego stanowiska uwazajg
iz posiadajg odpowiednig wiedze aby ,zmieni¢ sie w sommeliera”, inni sg zdania ze
sommelierem trzeba sie urodzic¢, niektorzy uwazaja iz klientowi jest wszystko jedno,
kto serwuje mu wino. A ty jak sagdzisz...? Czy potrafimy przekonac pracodawce o
stusznosci naszego zdania?

- nastepuje podziat na grupy, nastepnie nauczyciel przydziela zadania kazdej z grup,
Zapoznajg sie z opisem rol

SOMMELIER- etymologia stowa, zakres obowigzkow na stanowisku pracy, sposéb
podawania wina, dob6r win do potraw, pasja, podroze.

KELNER (barman)- etymologia stowa, zakres obowigzkéw na stanowisku pracy,
sposOb podawania wina, dobor win do potraw

KONSUMENT- gusta konsumentdéw, czy wazne jest dla konsumenta kto i w jaki sposéb
serwuje wino, czy wazny jest dla konsumenta sposob obstugiwania? Opinie
konsumentow na temat obstugi w restauracjach

- ustalenie czasu wykonania zadania, spodziewanych efektow oraz kryteriéw ocen.

- przygotowanie szczeg6towego harmonogramu pracy oraz wewnatrz grupy
uczniowie dzielg sie rolami

- Zzapoznanie ucznidéw z zasobami internetowymi , z ktéorymi beda korzystac podczas
pracy

http://mrostkow.oeiizk.waw.pl/efs/polskiszablon.htm
http://www.sommelierzy.pl/



http://tratoria.pl/pl/o_winie_w_mediach/artykuly/zawod_sommelier/
http://www.kuchnia.tv/kuchnia_wino8-sommelier.html
http://www.akademia-wina.pl/

http://pl.wikipedia.org/wiki/Kiper

http://www.barman-polski.com.pl/
http://www.swiat-alkoholi.pl/site /?item=68
http://www.nawidelcu.pl/warto-wiedziec/za-barem/barman-to-brzmi-
dumnie,1,1,70

- praca wtasna ucznioéw- Grupy przystepuja do pracy, zbieraja materiaty, opracowujg
opisy, filmuja, skanujg, rozmawiajg itp.

» Pytania i dyspozycje do omdwienia ¢wiczenia

- Czy podoba Ci sie praca w grupie?

- Czy zadowolony jeste$ z wylosowanej roli?

7. Pytania i zagadnienia do podsumowania lekcji
- Czy potrzebujesz pomocy przy przeszukiwania zasobow internetowych?

- Czy rozumiesz dlaczego warto pracowa¢ metoda WebQuestu?

8. Tres¢ zadania domowego: wykonanie prezentacji multimedialnej zawierajace;j
zdjecia ewentualnie krétki film wideo.



